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5 JOURS
X .. ., . . ,@ Salade de pommes J .. .
Entrée Concombre vinaigrette Piémontaise [ Salade grecque O de terre Tourengelle Surimi mayonnaise @
KoY
Plat principal Jambon blanc i‘f’g Colin sauce nigoise @ Grignottes de porc* au jus Colin au curry @ Lasagnes a la bolognaise
Accompagneme| | Salade de pates (fromage, olives, Poélée de C(_)urgettes et Haricots beurres persillés Sk
nt tomate) champignons
Produit laitier 1k, Pontl'évéque a couper Yaourt nature Mimolette Fromage blanc aux fruits Petit suisse aréme
Dessert Péche £JF Nectarine 44§ Banane (4§ Pomme (&
Sans viande CEufs durs mayonnaise *ork Colin sauce tomate et basilic . o Lasagnes aux légumes e
adis croque se alade de pates Nicoise
Radi q 1 Salade de pates Nicoi
. o o Cordon bleu 4 1a dinde o Aiguillettes de po.ulet sauce citron Présence de porc *
Appellation d'origine protégée = et origan
o
Macaronis Cordiale de légumes CEuf de France =/
@\/ Viande bovine frangaise Saint Nectaire Chanteneige Label rouge ##
Y= Viande porcine frangaise Gaufre liégeoise g Créme dessert au chocolat Péche responsable €
ﬁg Volaille frangaise Nuggets de poisson [@ Colin sauce citron et origan @ Agriculture bioIogique :
=) N

Certification environnementale niveau 2 Haute valeur environnementale

Fruits et Iégumes de saison

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Occitanie Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du
17/12/2002. Conformément a I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article

R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



